SISTEMA AMBIENTE
DIGITALIS S.r.l.

HYGIENE ALIMENTAIRE ET SYSTEME DE PREVENTION

Dans le cadre d'une compléete prévention de la santé et de la sécurité au travail et de la
gestion des activités environnemtnales de I'entreprise développée par le systeme
informatif "Sistema Ambiente", est disponible une gestion articulée de [I'hygiéne
alimentaire.

Elle permet 'analyse du cycle et des procédés ouvrables, la définition et la gestion des
procédures de contréle.

Les modeéles de cycle et de procédures

Le systeme offre la possibilité d'utiliser un archives nourri de cycles alimentaires équipé de
leur liste de procédures et de modéles de contrdle (conditions des pieces, limites a
respecter, mesures de contrdle, actions a accomplir, correctifs a réaliser et interventions
de assainissement),.
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Détermination des phases et des points critiques

Le cycle vient articulé en toutes ses phases ouvrables, placées dans les milieux dans
lesquels ils se déroulent.

Pour le travail alimentaire il est inséré un algorithme qui permet de définir s'il s'agit d'un
point critique (CCP).

Analyse du risque
Le systeme guide a une vérification articulée des conditions de risque inhérent le
procédés, les matériels (matieres premier, origine), le produit ou demiouvré.
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ca permet de confirmer et éventuellement compléter les procédures de contréle,
et d'entretien.
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Aménagement des procédures et enregistrement

de travalil

Le systeme permet I'aménagement des procédures et l'enregistrement historiqgue des

anomalies, des interventions de controle et des correctifs.
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> 2011 décembre®,  Hygiéne Acceptation matiére 6 8] 9]10 : 6 9] 20 4 6 8l 29] 3¢
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Liste systemes de procédures N° 1

définition procédures prédisposees Responsable
Hygiéne alimentaire
Acceptation matiére premiére HaP033 remise: Acceptation matiére premiére - Hygiéne alimentaire
HaP034 Anomalies: Acceptation matiére premiére - Hygiéne alimentaire
Hygiéne alimentaire IG002 annuel: assainissement - hygiéne et prophylaxie 1 ans

************************************************************************ IG008 giornaliero: Assainissement - hygiéne et prophylaxie 1 jours
IG013 mensuel: Assainessement - hygiene et prophylaxie 1 mois
IG021 hebdomadaire: Assainissement - hygiéne et prophylaxie 1 semaines
IG023 trimestriel: Assainissement - hygiéne et prophylaxie 3 mois
IG026 semestriel: Assainissement - hygiéne et prophylaxie 6 mois
IG030 a l'usage: assainissement - hygiéne et prophylaxie



Liste
définition
Hygiéne alimentaire

procédures prédisposées

N° 9

Instructions opérationnelles

groupements

Responsable

Con236 Vérification de la documentation -

HaP033  remise: Acceptation matiére premiére o2 Acceptation matiére premiére du
Hygiene alimentaire Con241 Vérification température & l'arrivée - - Hygiéne alimentaire au
Périodicité Conwoles )
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, Con238 Vérification des emballages - Contrdles
Per028 Limites de loi - Limites
HaP034  Anomalies: Acceptation matiére premiére Cor128 Sensibilisation fournisseurs - Correctits - A ccantation matiére premiére  du
. i . Per028 Contamination microbienne excessive - . ) )
Hygiene alimentaire dangers - Hygiene alimentaire au

Périodicité

Per055 Présence de polluants chimiques ou
physiques - dangers
Cor057 Rejeter produit pas apte - Correctifs



Liste

définition

hygiéne et prophylaxie

procédures prédisposées

N° 9

Instructions opérationnelles

groupements

Responsable

1G002 annuel: assainissement IG001 Bad!geonnage murs - g?n?ral - Hyg!?ne Acceptatlon matlére premlére du
. i IG001 Badigeonnage murs - général - Hygiéne . ) )
hygiéne et prophylaxie - Hygiéne alimentaire au
Périodicité 1 ans
1G0O08 giornaliero: Assainissement Hyéicz(;(f detersion et désinfection - carrelages - Acceptation matiére premiére du
hygiene et prophylaxie IG004 détersion - carrelage magasin denrées -~ Hygiene alimentaire au
Périodicité 1 jours Hygiene . . .
77777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777 IG005 détersion et désinfection - chariots, tables
et chaises - Hygiéne
IG006 détersion et désinfection - récipient porte-
déchets - Hygiéne
IG007 détersion - grils de déchargement -
Hygiéne
1IG013 mensuel: Assainessement Cel:&g?_?_'e;geirésr:gn et désinfection - murs des Acceptation matiére premiére du
hygiéne et prophylaxie IG010 détersion - filtres - Hygiéne - Hygiéne alimentaire au
Périodicité 1 mois IG011 détersion - étagéres de magasin - Hygiene
IG012 détersion - scellements - Hygiéne
1G021 hebdomadaire: Assainissement cel:Sl(;?_(i'e;;;Sr:gn et désinfection - carrelages Acceptation matiére premiére du
hygiene et prophylaxie IGO15 désinfection - carrelages magasin denrées - HYdiene alimentaire au
Périodicité 1 semaines - Hygiene _ o
IG016 détersion et désinfection - carreaux des
murs - Hygiéne
IG017 détersion et désinfection - réfrigérateurs -
Hygiene
IG018 détersion - manteaux - Hygiene
IG019 détersion - armoires, étagéeres, soustables
- Hygiene
IG020 détersion - verres - Hygiéne
1G023 trimestriel: Assainissement 1G022 dératisation - général - Hygiéne Acceptation matiére premiére du
. . IG022 dératisation - général - Hygiéne R . .
hygiéne et prophylaxie - Hygiéne alimentaire au
Périodicité 3 mois
1G026 semestriel: Assainissement IG024 désinfestation - général - Hygiene Acceptation matiére premiére du
. . IG025 détersion et désinfection - cellules o . .
hygiéne et prophylaxie surgelés - Hygiene - Hygiéne alimentaire au

Périodicité 6 mois



Liste procédures prédisposées N° 9

définition

Instructions opérationnelles

groupements

Responsable

IG030 a l'usage: assainissement
hygiéne et prophylaxie
Périodicité

IG027 détersion et désinfection - étages de
travail et éviers - Hygiéne

1G028 détersion et désinfection - outillages /
équipements / outils - Hygiéne

1G029 détersion et désinfection - récipients
thermiques pour transport - Hygiéne

Acceptation matiére premiére du

- Hygiéne alimentaire

au



SISTEMA AMBIENTE
DIGITALIS S.r.l.

Formattazione Record  Script

=l

REGISTRE Hygiéne alimentaire

Finestre  Guida

Strumenti

25 0

Frangais
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| [ seulement les mesures de laliste

Hygine slimentsire  1G002 annuel: assainissement.

RECHERCHE | Liste ]  Mesures | interventions
Insediamento Prova N° actions | 357 BEE
date Suiet Objet notes changer ordre | valeur
<15/07/2011 Acceptation matiére premiere alimentaire

5072011
><i507/2011
<is0T/2011

Accentation matiére premi
Hygiéne =limentsire IGO0 giornaliero: Assainissement.
Acceptation matiére premiére alimentairs
Hygiéne alimentaire 16021 hebdomadaire: Assainissement
Acceptation matiére premiere alimentaire
Hygiéne alimentsire  1G013 i

€ alimentaire

is07i2011

15/07i2011

Hygiéne =limentsire 16026 semestriel: Assainissement

Hygiéne alimentsire G023 trime:

Acceptation matiére premiere alimentaire

Acceptation matiére premiére alimentairs
i ssainissement

100 ol B Uza

3<15/07/2011  Acceptation matiére premiere alimentaire
Hygiéne ol mentaire 16001 Badigeonnage murs - général
X1507i2011 Acceptation matiére premiére alimentaire
Hygiéne sli mentaira 16001 Badigeonrags murs - général
His0Tiz011 Acceptation matiére premiére alimentairs
Hygiéne ol mentaire 16004 détersion - carrelage magasin
A5/07/2011 Acceptation matiére premiére alimentaire
Hygiéne ol mentaire IG007 détersion - arils de déchargement
15/07/2011  Acceptation matiére premiere alimentaire
Hygiéne sli mentsira G003 détersion et désinfection - carrelages
isnTiz011 Acceptation matiére premiére alimentairs
Hygiéne ali mertaire G005 cétersion et désinfection - chariots,
A5/07/2011 Acceptation matiére premiére alimentaire
Hygigne ali mentaire IGO0E detersion et désinfection - récipient
>15/07/2011  Acceptation matiére premiere alimentaire
Hygiéne sl mentaira IG5 désinfection - carrelages magasin
<15/07/2011  Accentation matiére premiere aiimentairs
Hygidna sli mentaire 13019 détersion - armoires, étagéres,
15072011 Acceptation matiére premiére alimentaire
Hygicne ali mentaire 15018 detersion - manteasx
15/07/2011  Accentation matiére premiere alimentaire
Hygiéne sli mentaira 1G020 détersion - verres
Hisntizon Acceptation matiere premiere alimentairs

Hygiéne =li mantsire J \?015 détersion et désinfection - carreaus:
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Parcour des produits
On utilise aussi un archive des produits.
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|[Gestion de I'Hygiéne alimentaire: modéles de produit | Brasil Poru b
mu:udé.les de cycle rmodéles FARINACES 0012 X Engliih -
[_modéies de produit ] CRAKERS, BISCOTTES ET SEMBLABLES. - en général ' Egpanal;
insertion GNOCCHI - en général Euskerd. e
documentation GRESSINS - en général Frangals o
Registre PAIN COMMUN - Pain avet farine type 00 eillams: [
' PAIN FRANGAIS - Pain avec farme allangée Sfj’::”g"'es s
PAIN INTEGRAL - Pain avec des farines dérivées par blé il
PATE DE SEMOQULE DE GRAIN DUR - en général
PATE SECHE A L'OEUF - en général
deja insére dans I'archives des produits | PROD161 |
PAIN COMMUN
| Consommation alimentaire | délail 1 ji. |
température de conservation minirne maximum
Produit avec farine type 0,00, en suivant les modalités de préparation prévues par la loi, avec Fhases de travail
I'addition des ingrédients prévus. Les farines employées doivent posséder les caractéristiques Réception matiéres premiére
de composition, relativernent au conteny en humidité, cendres, cellulose ou substances Les matisres premiéres parviennent avec
azotées et ne doivent pas étre traitées avec des substances blanchissantes ou autre pas un wéhicule; les matériels alimertaires sant

nermises. La faring employée ne doit pas résulter adificiellerment additionné de son. Le
contenu en humidité maxirmam tolérée dans e pain est ce prévu parla loi et précisément:
tailles jusgqu'a les TOg max 29%, tailles de 100 aux 2500 max 31%, tailles de 10000 max 40%.
Le pain achalandé doit &tre garanti de production journaliére et il ne doit pas étre pain
conserve aved le froid ou autres technigues et successivement régéneré. La fourniture doit étre
yarantie: en récipients aptes pour |e transport des aliments; en récipients lavables et muni de
couverture et fermeture. Chague fourniture doit Etre accompaonée d'une déclaration

Stockage matieéres premiere
Les marchandizes sont estocades sur
hancs spéciaux, sur anéres ou dans les

Pétrissage et prélevage
Les matigres premigres sont prélevées par
le manasin (piking), pesées, dozées et

concernant le poids de [a marchandise, le type de produit et les ingrédients, dans e cas il Laminage et moulage

='agit de pain spécial. A l'analyse organoleptique le pain doit rontrer de posséder les L& pétriszage ext faft passer 4 travers deux
caractéristiques suivantes: crodte dorée et croquante, la mie doit &tre douce mais pas collante,| || Foulements lamincirs ou il sst allongs et

3 la rupture avec les mains ou 3 la coupe il doit résulter croguante, avec crodte gui s'émiette Levage

[egerernent mais qui reste bien callant 3 1a mie, le godt et l'ardme ne doivent pas présenter Le produit formé est mis sur les parterres

anomalies type 9ot excessif de levain de bigre, adeur de rance, de farine crue, de moisigsure | ||placées sur un chariot qui est gare dans un
ou autre. || doit &tre conservés en endroit sec.

composition

100| o ol | U2 = |

Le systeme permet le contréle des fournisseurs, I'enregistrement de I'entrée et de la sortie
des matériels avec l'identification du lot, l'utilisation intérieure des matériels, en permettant
l'identification rapide de la provenance et du point de traitement.

Gestion des déchets et des émissions
La base des données réunit les phases du cycle a la gestion des déchets et des
émissions, en fournissant importantes données de vérification.

Contexte de risque, comptabilité environnementale et bilan du produit

L'analyse la plus générale des risques de procédé est soulignée.

Le systeme élabore une comptabilité quantitative des modéles considérés desquels est
tiré aussi un calcul par unité de produit.
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